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Una selezione degli articoli recenti più significativi   

 

Il prof. Paolo SIVILOTTI si è laureato in Scienze Agrarie all’Università degli studi di Udine il 16/12/1996. Ha poi conseguito presso la 
medesima Università il titolo di dottore di ricerca in Produttività delle Piante Coltivate il 21/03/2002, discutendo la tesi dal titolo “Effetti 
dello stress idrico sull’evoluzione delle sostanze polifenoliche in Vitis vinifera L.”. Durante il dottorato ha avuto modo di frequentare i 
laboratori dell’Australian Wine Research Institute di Adelaide per un periodo di 7 mesi.  

Dal 20/09/2004 al 25/08/2006 ha usufruito di un assegno di ricerca presso l’Istituto Sperimentale per la Viticoltura di Conegliano, e dal 
28/08/2006 al 31/12/2011 ha operato come dipendente del Servizio di Ricerca e Sperimentazione dell’ERSA Friuli-Venezia Giulia nel 
settore viticoltura, svolgendo il ruolo di responsabile del coordinamento della lotta guidata regionale e della sperimentazione viticola in 
Friuli-Venezia Giulia.  

A partire dal 2009 viene chiamato all’Università di Nova Gorica (Slovenia) come “assistant professor” ed è docente principale dei corsi 
di “Advanced Viticulture” ed “Ampelography” in lingua inglese. Dal 01/12/14 diventa Professore Associato presso la stessa Università. 

Nel 2016 vince un concorso per RTD A presso il Dipartimento di Scienze Agroalimentari, Ambientali e Animali dell’Università degli Studi 
di Udine, e da ottobre 2022 è Professore Associato. Attualmente è docente dei corsi di Morfologia, ampelografia e fisiologia della vite, 
Viticoltura e Advanced Organic Viticulture. Negi ultimi 7 anni ha portato alla laurea una sessantina di studenti di diversi corsi di laurea. 

La sua attività di ricerca ha riguardato estesamente le implicazioni fisiologiche legate alla gestione della chioma nel vigneto, nonché i 
rapporti acqua-pianta nelle loro implicazioni quantitative e qualitative, intrattenendo peraltro proficui rapporti di collaborazione con 
numerosi ricercatori italiani ed esteri.  

L’attività scientifica/divulgativa ha portato alla redazione e pubblicazione di oltre 250 lavori, alcuni dei quali pubblicati su riviste 
internazionali con fattore d’impatto. Al momento è supervisore di tre studenti di dottorato e nel suo gruppo di ricerca collaborano anche 
un ricercatore RTD A e un assegnista di ricerca. 

Negli anni ha collaborato anche con diversi esperti agronomi e con Consorzi di Tutela del territorio mantenendo un contatto vivo con il 
tessuto viticolo regionale e non solo, il che gli ha permesso un attivo trasferimento dei risultati della ricerca al settore della produzione 
viticola. 

Nel settembre 2021 è stato eletto Coordinatore del Gruppo di Lavoro in Viticoltura della Società Orticola Italiana (SOI). 
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